' Almuerzo de Navidad.

Grupo Mayores Hotel Sol Don Pablo

MELIA

Martes 10/12/2019

Fue el martes dia 10 de diciembre cuando los companeros del Grupo Mayores de Melia
Hoteles nos dimos cita en el hotel Sol Don Pablo donde tan bien nos han atendido
siempre para celebrar nuestro tradicional almuerzo de Navidad que ya va por su sexta
edicion.

En estos seis afos hemos pasado de los 70 comensales (isiete mesas de diez!) en el
ano 2014 a los 182 de esta edicidn lo cual supone que ha asistido un 71,65% de los
socios. Dicho en otras palabras, que en nimeros redondos hemos compartido mesas
tres de cada cuatro socios del Grupo. Todo un éxito. Como anécdota sefialaremos que
algunos de los que elaboraron o sirvieron el almuerzo hace seis afios ahora se han
sentado como comensales en alguna de las 20 mesas del salon.

A partir de la una y media de la tarde fuimos llegando al hotel Sol Don Pablo y nos
reunimos en uno de sus magnificos salones en donde, después de los besos y abrazos
de rigor, dimos buena cuenta de un variado y excelente aperitivo tanto frio como
caliente. Aperitivo que algunos casi se perdieron por estar en el salén para supervisar
la exposiciébn de los 104 regalos que se iban a sortear, probar la megafonia y
comprobar con el personal del hotel que todo estaba a punto.

Después de acomodarnos en las mesas y de servirse el vino para el brindis tomd la
palabra José Segui, nuestro presidente, para dar la bienvenida a todos, agradecer la
asistencia masiva de socios y de los directores en activo que quisieron acompafiarnos
en esta dia.

Vamos a dejar también constancia escrita del menu servido que fue del agrado de
todos.
Aperitivos Frios
Montadito de Salmdén con Rucula y Mostaza Dijon
Pulpo en Salsa de Romesco
Crujiente de Anchoa y Bogquerdn en Confitura de Tomate y Alioli
Porra Antequerana con Virutas de Jamoén Ibérico
Aperitivos Calientes
Mini Burguer de Cerdo Ibérico, Queso Brie y Cebolla Caramelizada
Gamba en Tempura con Salsa Agridulce
Croqueta de Rabo de Toro en Salsa Tartara
Servicio Mesa
Ensalada de Langostino con Verduritas Confitadas a la Vainilla y Crema de Ajo Blanco de
Pinones con Vinagreta de Frutos Rojos
Sorbete
Solomillo de Ternera Wellington
Pastel de Patata y Boniato en Tempura
Postre
Milhojas de Turrén y Almendra




Después del espléndido menu, el presidente, alzé su copa de cava para agradecer la
colaboracién de Angel Quesada y Carlos Moralo, director del hotel, que dieron toda
clase de facilidades para la celebracidon y que nos acompanaron en el almuerzo y, por
ultimo, requirid la presencia de las brigadas de cocina y restaurante que recibieron un
carinoso y fuerte aplauso que les dedicaron los comensales.

Y hubo sorteo de regalos, como ya es tradicional y como también sucede siempre hubo
mesas mas afortunadas unas que otras y, écdmo no? parejas a las que les tocd la
suerte por partida doble y otras que —ni para ti ni para mi- se fueron de vacio los dos
aungue con la satisfaccion de haber pasado un rato muy agradable entre compaferos
de tantos afos.

En el capitulo de agradecimientos hay que mencionar las botellas de vino del Cortijo
Los Aguilares que aportd Antonio Soto y las bolsas de nueces pecanas de cultivo
ecoldgico que cada afio nos trae Francisco Garcia Ruiz. iGracias a los dos! Y por si
cunde el ejemplo y el proximo afio alguien mas se anima, desde ahora decimos que
toda aportacion sera bienvenida.

Y para muchas mas imagenes, como siempre, ir a Facebook y WhatsApp.

Y con esta cronica cerramos la historia del afio 2019 a la vez que levantamos nuestra
copa para brindar porque en 2020 continuemos teniendo el mismo animo y las mismas
ganas Yy fuerzas de seguir adelante y superar la cifra de 22 actividades que son las
realizadas este afno que acaba.



